Starten Sie in der Winterzeit gemiitlich in den Tag.
Jeden Sonntag im November & Dezember

von 09.30-11.30 Uhr verwohnt Sie unser Team mit einem
umfangreichen Friihstiicksbuffet ...

Preis p.P. inkl. Kaffee & Tee 16,90 €

Jeieqn ims Piet 24

Ob geschiftlich oder privat - unsere Riumlichkeiten bieten den
perfekten Rahmen. Gern beraten wir Sie in einem personlichen
Gesprach und gehen auf IThre Wiinsche und Fragen ein, damit
auch Ihre Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis wird! Wir stehen
Ihnen mit einer Vielzahl von Ideen und Moglichkeiten zur Seite.
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www.profis-in-design.de.

OFFNUNGSZEITEN:

Montag Ruhetag

Dienstag - Freitag, 16.00-21.30 Uhr Abendkarte
Samstag & Sonntag (im November und Dezember
ist das Friithstiicksbuffet von 9.30-11.30 Uhr)
12.00-14.00 Uhr Mittagskarte

14.00-17.00 Uhr hausgebackener Kuchen
17.00-21.30 Uhr Abendkarte

Pierm24

RESTAURANT & BAR

Jadeallee 30

26382 Wilhelmshaven
Telefon 044 21.778 5755
Auch auf [fjund

E-Mail: kontakt@pier-24.de
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Eaty Dinde anal, be hapyuy Weilmachthtog (25.-26.)  Tischbuffet Wenue

DER BEAUJOLAIS IST DA !! Gemeinsam an einem Tisch! Nehmen Sie Platz und VORSPEISEN Nette Leute, gutes Essen, dezente Livemusik- VORSPEISE

genieflen stressfrei mit Familie oder Freunden Maronen-Creme-Suppe mit gerducherter so kommen Sie mit dem Team vom Pier 24 Jakobsmuschel / Kaisergranat / Black Tiger Garnele
Auch die dunkle Jahreszeit hat Ihre schonen Seiten und gemeinsam unser genussvolles, weihnachtliches Tischbuffet Entenbrust & Pflaumentopping gut ins neue Jahr. Mango-Avocado-Tatar / Rostbrot / Chilicreme
mit Jorg Wilke prasentieren wir Euch diesen tollen Wein aus einem fiir Gruppen ab 8 Personen. Ziegenfrischkise-Crostini mit Birne & Walnuss *k

60-Liter-Fass !! Jakobsmuschel & Garnele auf Roter Bete HAUPTGANG
Selbstverstandlich konnen Sie an beiden Tagen und marinierter Orange Waihlen Sie a la carte oder auf Vorbestellung Chateaubriand am Tisch tranchiert
Genief3t den Abend in lockerer Atmosphére mit Livemusik und der aus unsere Speisekarte wahlen - somit bleiben keine ok unser exklusives 3-Gang-Menii und genief3en Cremiges Kartoffelgratin mit frischem Triiffel

Wiinsche offen. HAUPTGANG Sie den Abend. Marsala-Tomaten & Steinpilze
Filet vom Stroh-Schwein mit Rostzwiebeln & Hokk
Unser Kiichenteam verwohnt Sie mittags von Apfelspalten, Kiirbispiiree, Pilzgemiise, DESSERT
11.30-14.30 Uhr und abends von 17.30-21.30 Uhr. Rahm-Wirsing & Gratin-Kartoffeln Rocher-Eistorte mit Blattgold
Rk Cranberry-Sorbet & Pistazie
Tischbuffet auf Vorbestellung: 33,00 EURO pro Person DESSERT
Bratapfel mit Vanillesauce Preis fiir 2 Personen: 110,00 EURO

einen oder anderen Uberraschung.

Unser Kiichenteam verwohnt Euch mit kleinen Leckereien und selbstver-
standlich stehen auch noch andere coole Drinks & Weine zur Verfiigung.

Wir freuen uns auf einen tollen Abend mit vielen Gasten !!
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